
  
Il consiglio della cucina di oggi…. 

l‘oste Reinthaler Georg , Shakira e Rocco 
                     

                                                                                                                                                       
 

Manzo lesso all‘agrodolce / cipolla / aceto, olio / pane m2  € 16,50 
Insalata fresca dell’orto / petto d’anatra rosato / pane all’aglio mk2  € 19,80 
 

                                                                                     
 Vellutata di patate e porri / listarelle di speck / crostini di pane fhm2 € 8,80 piccolo  € 6,80 

Risotto al dente / con finferli di bosco (m) € 18,90  supp.  3 gamberi giganti surgelati tk3  € 8,00 
Papardele² con ragù di selvaggina / funghi di bosco / erbe di montagna cmh2  € 19,80 
Tagliatelle² / finferli di bosco m  € 18,50 supp.  3 gamberi giganti surgelati tk3  € 8,00 

² Pasta fatta in casa  

 
Steak di manzo Angus 360 gr. strisce di speck / cipolla fritta / peperoni / crocchette 
di patate / fagiolini verdi  fm23  € 39,80 
Scaloppina con finferli riso e carote al burro fm2,        
di maialino fm23  € 19,80 di vitello di montagna fm23  € 26,90 
Goulasch di manzo alpino / canederli tirolesi allo speck / insalata di crauti mfbk2 € 19,80 
Curry „Spicy“ / salsa zenzero, ananas  / verdurine Jullienne / riso basmati  m2  

riso curry  € 12,80  Vitello al curry € 19,50 tacchino al curry € 18,50 gamberetti al curry € 25,80 

Filetto di manzo „Stroganoff“ / riso basmati / verdure al vapore  m2 € 26,50 

Salmone baltico alla griglia / burro alle erbe / patate lesse / brocoli o insalata 2c € 23,50 
Orata ai ferri fresca / aglio / basilico / patate lesse / brocoli  c2  € 23,50 

 
Canederli dolci alle albicocche² mbf2 / frutti di bosco freschi 1 canederlo € 7,50 2 canederli € 11,50 
Piccolo dessert ai frutti di bosco mbf2 / gelato alla vaniglia / frutti di bosco / panna € 6,50 

Frutti di bosco o fragole a scelta / con panna, gelato alla vaniglia, limone o al naturale    

é possibile una scelta bf € 9,50 

da sett. 38        Menu del giorno dalle ore 11:45 alle 14:00  e dalle ore 18:00 alle 21:30 

 

"Per richiedere il dettagliato contenente i allergeni, la preghiamo di rivolgersi al personale" 

a=crostacei, b=uova, c=pesce, d=arachidi, e=soia, f=latte, g=frutta a guscio, h=sedano, i=senape, j=sesamo, k=anidride solforosa, l= 

lupini, k=moluschi, m=glutine   2 EU  3 non EU tk surgelato 

 Frutti di mare / insalata / pane bruschetta tkmca23 € 22,50 

 Spaghettini ai frutti di mare freschi, cozze, vongole, calamari, gamberi tigre etc. 
con aglio ackm23tk  € 22,80 

 

Sauvignon  “festival” Cant. Merano, leggero, amabile e noti di fiori primavera, morbido  
BICCHIERE    1/10 €  4,00       ¼ LT. €  8,00            Bottiglia 7/10 lt. €  24,00       
Primitivo Puglia , intenso di frutta e spezie, morbido, miele, sapore del sud 
 vol. alc. 13,50 % BICCHIERE  1/10  €  4,00   ¼ LT. €  8,00    Bottiglia 7/10 lt. €  19,50       
 

Vino bianco frizzanante (tipo prosecco) in caraffa, Trevigiana I.G.T.  
10,50% Vol.  sfuso in bicchiere flute € 3,90    0,25 lt. € 7,20    0,5 lt. € 13,50   1 lt. € 24,80   

 ZenZeVita no alcoholic € 4,00         Rudi Spritz con Prosecco € 6,30  

 

Tempo di selvaggina  al  Ruster… 
 Petto d’anatra³ in salsa alle erbe di bosco, con cavolo rosso, Schupfnudeln 

           al papavero carote prezzemolate mh2 € 26,90 
 Sella di cervo in salsa di ginepro e timo, verdura d’autunno, Schupfnudeln 

            al papavero cavolo rosso e crochette in padella di rame mh2 € 43,80 
 Goulasch di cervo in salsa ai funghi porcini m, con cavolo rosso, carote e Schupfnudeln 

            al papavero mh2 € 24,80 
 Finferli con canerderli di speck m € 19,80  


