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Edelfisch 
Geräucherter Lachs / Saibling / Schwertfisch /  Tigerprown (Gambero) /  

Jakobsmuchel TK  (Gambero) (acfmk) / Focaccia  
oder 

Risotto mit feinen Kräutern  
Champagner / gebratene Entenbrust (am) 

***** 
Rücken Steak vom Bergkalb / Salbeijus 

Rosmarinkartoffeln / Wintergemüse (fm) 
***** 

Schockotarte / Halbgefrorenes / Aple Crumble Wintereis  
  Früchtegarnitur (fm) 

€ 39,00 
 

Fost Weihnachstbier im Christmas Brew Krug  04.0 L € 4,80 
 
Edelfisch²³  geräuchert / Lachs / Gebirgssaibling / Spada / Tigerprown (Gambero) / Jakobsmuchel  
Focaccia € 21,50³ (acfmk)   

 
 

Linseneintopf mit Speck € 6,90 (k) 
Kürbiscremesuppe  getrüffelt / Käsegebäck  € 9,50 (m) 

Hummercremesuppe / Croutons € 9,50 (m) 

******** 
 
Hausgemachte Tagliatelle, Rehragout²³ TK / Pilze / Wacholder (m) € 16,90 

Risotto mit feinen Kräutern und Champagner / gebratene Entenbrust³  (am) € 17,50 
Ravioli mit Entenraougt³, Kalbsjus / Datteritomaten (mc) € 15,90  
 

 
Rücken vom Bergkalb³ Salbeijus, Rosmarinkartofflen (fm) / Wintergemüse € 22,50 
Steak vom Angusrind² (250 Gr.), schwarzer Trüffel / Rosmarinkartofflen / Wintergemüse (mf)  € 28,80 
Goulasch³ vom heimischen Rind / Tiroler Speckknödel / Krautsalat (mfbk) € 17,50 
Rosa gebratene Entenbrust³ (m) auf Waldkräutersauce, Kroketten, Spätzle, Karotten (m) € 22,90 
Kalbsfilet³, schwarzer Trüffel  / Douphinkartoffeln / Gemüse (mb) € 25,90 
Truthahnbrust³  vom Rost  Curry-Ingwer Sauce / Reis Pilaf / Wintergemüse (mf) € 17,50 
Wolfbarschfilet  / Gemüsesud / Peterslienakartoffeln / Brokkoli € 21,50 
Lachssteak Baltikum³ / Kräuterbutter / Naturkartoffeln / Brokoli / (mc) € 21,50 

Schokotarte / Halbgefroenes / Aple Crumble Wintereis (m,f) € 8,50 
 

Neujahr ab  01.01. 2024 
³ EU Ware ² Nicht EU Ware     TK Tiefkühlware 
 
Sie können sich gerne an das Personal wenden, um die detaillierte Speisekarte mit den Allergenangaben zu erhalten 
a=Krebstiere, b=Eier, c=Fische, d=Erdnüsse, e=Sojabohnen, f=Milch, g=Schalenfrüchte, h=Sellerie, i=Senf, j=Sesam, k=Schwefeldioxid,, 

l= Lupinen, k=Weichtiere, m= Gluten 

 

 Spaghettini mit frischen Meeresfrüchten²³, Mies-Venus / Herzmuscheln / Tintenfisch  
Kalamare / Tigerprown TK / Knoblauch (ack)   € 19,50³  

 

 Schwarzer* Trüffel Tuber Uncinatum Chatin   
 Buttertagliatelle (Bandnudeln) mit frischem Trüffel € 22,90  
 Risotto „Carnaroli“ und frischem Trüffel € 23,90  
 Kalbssteak gebraten, mit Taglitelle und frischem Trüffel € 29,90 

 

Souvingon Festival Meraner Kellerei,  Duftnote nach Frühlingsblumen, ausgeprägt im Gaumen 

geschmeidig , tolle Fülle, leicht  lieblich 1/10 Glas  € 4,00 ¼ L € 8,00 7/10 Flasche € 23,40 
Amistar Cabernet Cuvèe Sölva  kräftiges Bukett mit Duft von Waldfrüchten, 
wenig Säure, tolle Fülle, Bariquefass 1/10 Glas  € 10,00 ¼ L € 19,00 Flasche € 55,00 
 


